RHYTHMS
NIGHT

Dinner Buffet

HORS D’CEUVRE

coLD
Prosciutto & grissini
Grapes, walnut

SALADS
Mixed lettuce, cucumber, cherry tomato, artichokes, sprouts
Tuna fish salad
Russian potato salad and shrimps
Tomato and mozarella; basil pesto
Sweet peppers, anchovy paste, garlic olive oil
Spinach, diced mango, almonds, broccoli

GARNISHES
Garlic croutons, bacon, parmesan cheese
baby corn, black olives

CHEESES SELECTION
Brie, Cheddar

MAIN COURSES
Armagnac flambe shrimps
Angus beef flank steak; black truffle sauce
Chicken supreme stuffed with prosciutto and swiss cheese
Grouper filet; hollandaise sauce

GARNSIHES
Spinach ravioli, Potatoes “au” gratin, Creamy risotto
Vegetables ragu

DESSERTS
Lemon merengue pie
Strawberry cheese cake
Tiramisu
Black forest
Petite fours
French pastries
Tequila scented cheese flan
Brownie
Assorted fruits

December 31st 2011

HORS D"CEUVRE

FRIO
Prosciutto & grissini
Uvas, nueces

ENSALADAS
Lechugas mixtas, pepino, tomate cherry, alcachofas, brotes
Ensalada de atdn
Papa a la rusa con camarén
Rebanadas de tomate y mozarella; pesto de albahaca
Pepperonata de pimientos; pasta de anchboas, oliva, ajo
Espinacas, mango, almendras, broccoli

GUARNICIONES
Crotones, tocino, parmesano, elote
aceitunas negras

SELECCION DE QUESOS
Brie, Cheddar

PLATOS FUERTES
Camarones flameados al Armagnac
Arrachera Angus; salsa de trufa
Suprema de pollo rellena con prosciutto y queso suizo
Filete de mero, salsa hollandaise

GUARNICIONES
Raviol de espinacas, Gratin de papa, Risotto cremoso
Ragu de verduras

POSTRES

Pay de limén

Pastel de queso con fresas

Tiramisu

Selva negra

Petite fours

French pastries
Flan de queso al raicilla
Brownie
Variedad de frutas

31de Diciembre 2011



